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erwirrt ob des Titels? Dann brin-
gen wir mal Licht ins Dunkel:
Meir Adoni ist ein internationaler
Shooting-Star. Er hat marokkani-
sche Wurzeln, wuchs in Tel Aviv
>volutionierte die israelische Kuche,
‘e lange Zeit das beste Restaurant
_andes (Catit), eroffnete Restaurants
>w York und brachte die Nahost-
“x In die Edelkuchen der Welt. Fur
=estaurant _Nur® verlieh thm die
ork Times gleich zweil Sterne. Cha-
Jetzt 1st er endlich auch in Berlin
'em Layla am Anhalter Bahnhof -
s r bel ihm zu Gast.
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Bemcreas Mayer, der begabte Schuler
e —ckart Witzigmann, kocht heute im
2 o0ss Prielau in Zell am See. 2 Ster-
2 1 Guide Michelin, LYY (17 Punk-
£ GaultéMillau, um nur die zwel
Jsten Bewertungen zu nennen.

p zburgischen Pinzgau kocht er auf

/eau, seine Kuche 1st klassisch

B cosisch inspiriert, bemerkenswert
i0er seine aromenintensiven Kre-

Das macht ihm zum perfekten

=r fur Meir Adoni. Das VDP.Wein-

o Meyer-Nakel von der Ahr muss man
ucht weiter vorstellen. Heute fuh-
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R, MAYER & MEYER

» Adoni an Israeli of Moroccan heritage, long helmed the best restaurant in that
~atit) before aspiring to bring Middle Eastern tastes to the star kitchens of the
Now he's in Berlin with "Layla’ at Anhalter Bahnhof. Andreas Mayer COOKS
-lassic French inspiration at Schloss Prielau (** Michelin/t2 W 4/17 points in
Jt&Millau) in Zell am See, Austria. His richly aromatic creations are the perfect
~=nion to Meir Adoni. Wine estate Meyer-Nékel from the Ahr Valley i1s famous

Dinot Noir, but don't underestimate its whites, which complement the fare
Veir and Mayer deliciously. Join us in the relaxed ambiance of Restaurant Layla
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ang-Menu mit Weinbegleitung

Hallesche Str. 10 | 10963 Berlin

Restaurant Layla E
Einlass: 18.30 | Beginn: 19.00 Uhr ¢

ren die Schwestern Dorte und Meike
Nakel das Weingut, schon in dritter Ge-
neration ist es in Familienbesitz. Welt-
beruhmt ist Meyer-Nakel vor allem fur
Spatburgunder, doch auch die weilien
Burgundersorten, Rieslinge und Sekte
sind grandios und die perfekten Beglei-
ter der aromatischen Gange von Merr
und Mayer.

Der Abend findet in entspannter Atmo-
sphare im Restaurant Layla im Hotel
Crown Plaza statt. Am besten machen
Sie den Abend komplett rund und mieten

= Hotel Crown Plaza. Three spellings, one remarkable evening!

Meike und Dorte Nakel

sich gleich dort ein Zimmer. Gut gelaunt,
satt und beschwipst einfach nur hoch-
gehen zu mussen ist halt schon schon!

Meir Adoni

Andreas Mayer



